
EVENTOS
Cada detalle es una 
oportunidad para impresionar.



Contamos con áreas para
celebraciones de hasta
150 invitados.

Un lugar especial



El servicio y atención de 
todo el personal excedieron 
mis expectativas.

Opinión de usuario
en Redes Sociales

Eventos
Sociales y 
Corporativos

Disfrute de un ambiente
incomparable, rodeado de
naturaleza y hermosos
jardines.



Eventos
Románticos
Una sorpresa muy
especial para la persona
más importante.

Sujeto a disponibilidad, únicamente con 
reservación, aplican restricciones.



Servicio de Hospedaje
Cabañas y bungalows familiares harán
de tu evento una hermosa experiencia.
Disfruta de nuestras piscinas, sauna y de
una caminata en nuestro Tour del Café.



Costilla Valle Lirio 
Media libra de costilla de cerdo 
ahogada en Barbacoa de café.

Servidas con ensalada primavera y 
aderezo de yogurt y ajos. 

Q115

Pechuga Del Jardín 
Filete de pechuga ahogada en salsa 

cremosa de hongos. 
Servida con arroz y vegetales 

salteados al ajo. 
Q115

Lomito Florentino 
Filete de lomito importado a la parrilla, 

ahogado en  salsa cremosa de 
espinacas y queso.

Servido con pure  de papa al ajo y 
vegetales al vino blanco

Q145Q145

Puyazo 
Filete de puyazo importado a la 

parrilla Ahogado en salsa de hongos
servido con papas rusticas y brócolis 

salteados al ajonjolí.
Q145

Todos los menús Incluyen: 
1 bebida natural (Jamaica ó 
mixto de frutas) Pan o Tortillas

Pechuga Santa Isabel 
Filete de pechuga marinada con mostaza. 

Servida con salsa de ron y cebolla 
caramelizada. Acompañada de puré de 
papa al ajo y calabazas guisadas.

Q115

Menú especial para eventos

Solicita tu cita y uno de nuestros representantes te ayudará
en la organización de ese evento tan especial.



San Vicente 
Huevo estrellados o revueltos simples. 
Acompañado de frijoles volteados, 
plátanos fritos, crema, queso fresco 

y salsa ranchera.
Q55

De la abuelita 
Huevos revueltos con cebolla, 

tomate y cilantro acompañado de 
frijol parado, plátanos, queso, crema, y chorizo.

Q60

Del Chef 
Huevos revueltos con nuestra combinación
 de embutidos, acompañado de frijol 
volteado, plátanos, queso y crema.

Q70

Del huerto 
Coctel de fruta con yogurt 
Omelette de champiñones y 
espinaca, papas rusticas.

Q70

Nuestros desayunos incluyen: 
Pan o tortillas, café, jugo natural (apio/piña o sandia/mora)

Desayunos para eventos



Coffee Break
Opciones Dulces
Pasteles Fríos 

De queso fresa y queso mango
Biscocho de naranja y café 

Crepas de fresa.
Q50

Opciones Saladas 
Sándwich de pollo 

Baguette de pechuga de pollo con papas fritas 
Crepas de pollo 

con salsa cremosa de espitnaca 
Coctel de fruta.

Q60Q60

Incluye refresco natural (Jamaica o frutas mixtas) O Café

MENÚ INFANTIL

Hamburguesa + papas

Torta de res angus beef de 5.3 onz, pan artesanal, aderezo de la casa, 

lechuga y tomate, acompañado de papas fritas.

Dedos de pollo + papas

Elaborados con pechuga de pollo y queso parmesano, acompañado de papas fritas.

Q60Q60



POLITICAS DE SERVICIO

MONTAJE

Conörmación de fecha reservada con el 50% de anticipo por medio de nuestras diferentes formas de pago.

Mantelería básica: Mantel Blanco y cubremantel de nuestro catálogo a su elección 

(rojo, amarillo, azul, rosado, verde, celeste y plateado) funda blanca para sillas o puede traer los propios.

Un centro de mesa con øores exóticas por tablero, si desea puede traer los propios.

Loza, cubertería, cristalería y servilleta de tela blanca, si desea puede traer las propias.Loza, cubertería, cristalería y servilleta de tela blanca, si desea puede traer las propias.

*Los centros de mesa son una cortesía de parte nuestra, por este motivo no se permite que los invitados se los lleven.

BIOSEGURIDAD

El uso de mascarilla es obligatorio, excepto al momento de disfrutar los alimentos.

Se tomará la temperatura corporal y se aplicará gel antibacterial a todos los invitados 

al ingresar a las instalaciones.

Todos los invitados deben mantener el distanciamiento físico.

TIEMPO DE SERVICIOSTIEMPO DE SERVICIOS

Desayunos y refacciones, 3 horas.

Almuerzos y cenas, 4 horas.

Hora extra Q1,000 (Dependiendo área y servicios pactados).



POLITICAS DE SERVICIO

RESPONSABILIDAD

La persona encargada del evento (Organizador) es responsable de los posibles daños causados por sus invitados

o familiares a las instalaciones, jardines, loza y cristalería.

El montaje y desmontaje de los adornos adicionales corre en su totalidad a cuenta de los organizadores del evento.

El personal de Cafetos Café y Hotel y Bungalows El Jardín NO esta a disponibilidad de montajes ajenos a lo pactado en

la negociación önal del evento.la negociación önal del evento.

Los Espectáculos artísticos SON RESPONSABILIDAD total de los organizadores y/o encargados  del evento.

El USO de la piscina es prioridad  para los huéspedes del hotel , por lo que debe de negociarse el uso para invitados.

Uso moderado del sonido/ruido dentro de las instalaciones.

ADICIONALES

No se permite el ingreso de alimentos o bebidas adicionales a las instalaciones.

Se cobrará el 10% de propina sobre el total de su alimentación.

El descorche del pastel tiene un costo de Q5.00 por porción servida (Incluye cristalería y cubertería)El descorche del pastel tiene un costo de Q5.00 por porción servida (Incluye cristalería y cubertería)

El descorche de licor tiene un costo de Q75.00 por botella (Incluye dos mezcladores y cubeta de hielo)

Sonido y equipo audiovisual tiene recargo.



Reservaciones y confirmaciones: 
(+502) 7775-9245, (+502) 7772-5357 y (+502) 4099-7781

contacto@cafetosrestaurante.com
contacto@bungalowseljardin.com

 Km. 188, carretera que conduce a Quetzaltenanto (CITO) en San Felipe, Retalhuleu, Guatemala.
 Km. 178 de la Carretera Interamericana en San Sebastián, Retalhuleu, Guatemala


